
 votre bar à vin 
Au cœur du Bar & Restaurant O2 COCO

Manuia à tous !



Casse-croûteS, focacciaS, éclairs salés

Le maharepa................................................................................................................................................................
Pain tradition, jambon serrano, salade, parmesan, tomates,  beurre

Le Temae.........................................................................................................................................................................
Pain tradition sésame, poisson fumé, concombre, tomates, mozzarella, salade,
beurre

L’Afareitu.......................................................................................................................................................................
Pain tradition, courgettes, aubergines, huile basilic, salade, tomates, parmesan

L’Atiha.............................................................................................................................................................................
Pain tradition, tomate, salade, poulet pané, sauce tartare, pickles , cornichons

Focaccias

CASSE-croûtes

Le Mou’a Puta................................................................................................................................................................
Chèvre, miel, oignons caramélisés, salade, tomates, beurre

La Tiahura.....................................................................................................................................................................
Filet de boeuf, oignons caramélisés, tomates, salade, parmesan, huile de truffe,
beurre, crème balsamique

1700fr

1750FR

2800FR

2000FR

 1700fr

 1500FR

Éclairs salés
Le Varari.......................................................................................................................................................................
Magret fumé, oignons caramélisés, tomates, salade, noix

L’Opunohu......................................................................................................................................................................
Crevettes locales, asperges, beurre persillé, tomates, salade

1800FR

1800FR

Uniquement le midi



NOS pâtes et risotto

OÌ coco burger�Frites �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Oignons caramélisés, steak haché 170g, mayonnaise gravy, salade

Cheese burger OÌ coco�FriteS�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Oignons caramélisés, steak haché 170g, mayonnaise gravy, fromage à raclette,
lardons, salade

Fish burger OÌ coco�FriteS�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Thon blanc, gingembre confit, tomate, salade, sauce tartare

Spaghetti à la bolognaise�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Spaghetti, oignons, carottes, herbes de Provence, viande de bœuf hachée

Penne pesto au basilic et légumes��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Penne, oignons, courgettes, aubergines, tomates, parmesan, pesto au basilic

Risotto au| asperges verteS�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Riz à risotto Arborio, asperges vertes, parmesan, huile au basilic

Salade chèvre miel��������������������������������������
Toasts de chèvre, salade verte,
carottes, tomates, concombre,
oignons, pommes, noix de pécan et
gésiers

Salade végétarienne�����������������������������������
Courgettes, aubergines grillées,
tomates, concombre, salade verte,
billes de mozzarella, vinaigrette
balsamique    

lES burgerS, PâTES et salades

Salade César au thon blanc 

ou au poulet pané�����������������������������������������
Thon blanc ou poulet pané, salade
verte, œuf, bacon, tomates, sauce
César et croutons 

Salade Moo����������������������������������������������������
Mi-cuit de thon blanc, crevettes de
Opunohu, copeaux de coco, chou
rouge, tomates, oignons, salade
verte, papaye verte, vinaigrette au
curcuma frais

ÍÌÏÊFR

ÌÌÊÊfr

ÌÐÊÊfr

ÌÒÏÊFR

NOS salades

ÌÍÏÊFR

ÌÐÏÊFR ÌÎÊÊfr 

ÌÊÊÊfr

ÍÎÊÊFR

NOS bURGERS

ÌÌÊÊfr

Pain aux 5 graines fait maison



Tartare de bœuf traditionneL���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Filet de bœuf, oignons blancs, câpres, cornichons, tomates, jaune d’œuf, 
moutarde, sauce anglaise, sauce tomate

Magret de canard���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Garniture et sauce au choix

Filet de bœuF��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Sauce et garniture au choix

Filet de bœuf RossinI�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Filet de bœuf, escalope de foie gras poêlée, sauce et garniture au choix

Entrecôte de bœuf [U BLEU D![UVERGNE���������������������������������������������������������������������������������������������������������
Entrecôte, tomates, bleu d’Auvergne

Entrecôte de bœuf���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Sauce et garniture au choix

Cuisse de canard confite maison� pommes de terre rissolées������������������������������������������������������������ 
Cuisse de canard, pommes de terre

Poulet fafa� ri� au jasmiN������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Cuisse de poulet désossée, ail, gingembre, oignons, fafa, crème, lait de coco frais

Croustillant de mi�cuit de thon rouge����������������������������������������������������������������������������������������������������������
Thon rouge, feuilles de riz, wakamé, gingembre confit, salade, tomates, concombre,
chou rouge

Fish and Chips������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Thon blanc, panure au panko, frites, sauce tartare

Crevettes locales au curr}� ri� au jasmin��������������������������������������������������������������������������������������������������
Crevettes, sauce curry, riz au jasmin

Filet de Haura sauce au vin blanc��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Filet d’Espadon, crème, oignons, vin blanc

Nos VIANDES

ÎËÊÊFR

ÍËÊÊFR

ÍÍÏÊFR

Nos POISSONS

ÌÐÊÊFR

ÌÓÏÊFR

ÌÎÊÊFR

ÌÐÊÊFR

ÍÏÊÊfr

ÍÌÊÊfr

ÎÌÊÊfr

ÍÍÏÊfr

ÌÏÏÊFR

nOS VIANDES ET NOS POISSONS



Poisson cru traditionnel au lait de coco�����������������������������������������������������������������������������������������������������
Thon rouge, concombre, oignons, tomates, carottes et lait de coco frais

Sashimi de thon rouge� sauce au Rea Tahiti�������������������������������������������������������������������������������������������������
Thon rouge, salade verte, carottes, sauce huitre, moutarde, huile de tournesol,
curcuma frais

Carpaccio de bœuf� huile de truffe et foie gras poêlé��������������������������������������������������������������������������
Filet de bœuf, parmesan, noisettes, foie gras poêlé, tomates, oignons, huile de
truffe 

Carpaccio de thon rouge à l!ItaliennE�����������������������������������������������������������������������������������������������������������
Thon rouge, tomates, oignons, concombre, olives noires, parmesan, huile au basilic

Poisson fumé maison et pickles de fruits e|otiques������������������������������������������������������������������������������
Haura et fruits exotiques

Foie gras mi�cuit maison� pain brioché       ����������������������������������������������������������������������������������������������������

Tataki de thon rouge� praliné au| noi| et légumes croquanTS���������������������������������������������������������
Thon rouge, carottes, concombres, salade, chou rouge, sauce soja, miel, citron et
feuilles de riz, noix

OÌ Coco raw fish������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Thon rouge, wakame, noix de pécan, fruits exotiques, oignons, tomates, lait de
coco frais, doritos

nOS SPécialités et menu enfant

Nos spécialités

ÌËÊÊfr

ÍÒÏÊfr

ÌËÊÊfr

ÌÍÏÊfr

ÌÎÏÊfr

ÌÌÊÊfr

ÍËÊÊFR

ÌÑÏÊFR

Plat, dessert..................................................................................................................
Steak haché 170g ou filet de thon blanc grillé
Riz ou frites
2 boules de glace au choix
1 sirop au choix

ËÓÏÊfr

Menu enfant

[ emporter ÿ Couverts� serviette et barquette��������������������������������������������������������������������������������������� ÌÊÊfR



NOS SAUCES ET GARNITURES

Sauce porto........................................ 400FR

Sauce au bleu..................................... 350FR

Sauce au vin blanc............................. 400FR

Sauce poivre....................................... 300FR

Sauce forestière.................................. 300FR

Sauce à l’ananas................................. 300FR

Purée à l’huile de truffe..................... 750FR

Légumes poêlés................................. 700FR

Salade de crudité............................. 550FR

Riz...................................................... 350FR

Frites de pommes de terre................ 500FR

 

Sauce tartare.................................... 200FR

Sauce curry....................................... 250FR

Sauce miel......................................... 350FR

Sauce sashimi.................................... 200FR

Sauce César...................................... 200FR

NOS sauces

NOS garnitures Les allergènes

Gluten

Arachide

Crustacé

iNDIQUés sur 

chaque plat

Végétarien



Sunday Oreo.........................................................................................................................................................................
Glace vanille, chantilly, brisure d’Oreo

Exotic Bowl ..................................................................................................;.....................................................................
Salade de fruit, sorbet passion, crumble coco, chantilly

Tiramisu ................................................................................................................................................................................
Crème mascarpone, biscuit cuillère, sirop café, cacao

CAFé gourmand...................................................................................................................................................................
Macaron framboise, macaron pop corn/caramel, chou coco passion, brownie, 
cookie caramel/cacahuètes, guimauve vanille enrobée de chocolat noir 

crème brûlée......................................................................................................................................................................
Crème brûlée vanille de Tahiti et parfum du jour, financier

Tarte citron Meringuée.................................................................................................................................................
Tarte citron, crumble amande, sorbet corossol

Po’e banane..........................................................................................................................................................................
Po’e banane, glace coco, crumble coco, lait de coco frais

Profiteroles.......................................................................................................................................................................
Profiterole avec sa glace vanille, crumble amandes, chantilly, 
Sauce au choix : chocolat, caramel ou exotique

Les DESSERTS

Trianon ................................................................................................................................................................................
Trianon chocolat/praliné, crumble amandes, glace vanille

Sorbet / glace..................................................................................................................................................................
Passion, citron, ananas, corossol, mangue, vanille, coco, chocolat
Supplément chantilly...........................................................................................................

Chocolat.............................................

Nutella     ............................................

Exotique..............................................

Gaufre        ...........................................................................................................................................................................

Nos DOUCEURS

995fr 

990fr

900fr 

1500fr

1500fr

1500fr

1500Fr

1500FR

Sucre....................................................

Chantilly...............................................

Caramel...............................................

950FR
 950FR
950FR

 600FR
 700FR
900FR

1600Fr

350Fr

150FR



tapas, happy hour et mocktails

ü

Tamari punch
Jus d’ananas frais, jus de papaye passion, sirop de grenadine

Haapiti
Jus d’ananas, jus de mangue, jus de citron, sirop de vanille

lES TAPAS

crevetteS tempuraS            ������������������������� ÌÌÊÊfr

Poulet Nashville��������������������������������������������� ËÒÊÊfr

Calamar citron poivre       �������������������������� ËÏÊÊfr

Frites�������������������������������������������������������������������   ÐÊÊfr

Stick mo��arella       ����������������������������������� ËÊÊÊfr

Yakitori�������������������������������������������������������������� ÌÍÊÊfr

HAPPY HOUR
De 17h30 à 18h30

sur les cocktails sans alcool & les cocktails signatures

lES cocktails

 750FR 1200FR

ü

Hauru lagoon
Sirop lagon bleu, jus d’ananas frais, limonade

Maev[
Jus d’ananas frais, limonade, sirop de grenadine 

LES MOCKTAILS.��������������������������������������������������������������������������������� 950FRü

Tous nos tarifs sont nets, service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

à partir de 17H30



COCKTAILS SIGNATUREs.......................................................................

 Mooz sunset
Tequila, liqueur coco vanille, sirop de grenadine, jus d’ananas frais

 

Tiahura lagoon
Vodka rasberry, liqueur lagoon blue, jus de citron, limonade

 

Pina colada
Rhum blanc, liqueur coco vanille, glace coco, jus d’ananas

 
Chichi

Vodka, liqueur coco vanille, glace coco, jus d’ananas
 

Mai Tai Roa
Rhum blanc, Rhum Jamaïcain, jus de citron, triple sec, jus d’ananas, sirop de grenadine

 

Mai Tai aie aie aie
Rhum blanc, Rhum ambré, jus de citron, triple sec, liqueur litchi, jus d’ananas, sirop de

grenadine

 

Original Mai Tai
Rhum blanc, rhum ambré, triple sec, jus d’ananas, jus de citron, sirop d’orgeat

  
Long island

Rhum, tequila, vodka, gin, triple sec, jus de citron, Coca

 

Miti
Gin, liqueur blue lagon, jus de citron, limonade

Frozen Margarita (classique, fruit de la passion ou mangue)
Tequila, triple sec, jus de citron

 

 
cOCKTAILS SIGNATUREs

1900FR*



COCKTAILS CLASSIQUES

cOCKTAILS CLASSIQUES������������������������������������������������������������������

 Ti punch
Manao blanc, jus de citron, sucre de canne

 Caïpirinha
Cachaça, jus de citron, sucre de canne

 Caïpirowska
Vodka, jus de citron, sucre de canne

BÏÌ
Grand Marnier, bailey’s, liqueur café

cOCKTAILS CLASSIQUES������������������������������������������������������������������
 E|presso Martini

Vodka, café, liqueur de café, liqueur de vanille

Planteur punch
Rhum blanc, rhum ambré, jus de citron, jus d’orange, jus d’ananas, sirop d’orgeat

Daiquiri �classique ou vanille�
Rhum cubain, jus de citron, sirop de sucre de canne

Negroni
Martini rouge, Campari, Gin

[mericano
Martini rouge, Campari, eau gazeuse

Tequila Sunrise
Tequila, jus d’orange, sirop de grenadine

Toblerone
Vodka, liqueur de café, liqueur de noisette, crème liquide

1400FR 

1900FR



softs, bières, spiritueux et liqueurs

350FR
400FR
400FR
450FR
450FR

lES softs

Les boissons chaudes
Expresso, décaféiné.........................
Café allongé, décaféiné allongé...... 
Thé....................................................
Café au lait.......................................
Double expresso ..............................

Les eaux 
Eau Royale 1L....................................
O’ Tahiti 1L......................................... 
Okipik 1.25L...................................... 
 

Hoa blonde 33cl.............................. 
Hoa blonde 50cl.............................. 
Hoa blonde 1L.................................. 
Hoa blonde pichet 1,5L.................... 
Hoa blanche 33cl............................ 
Hoa blanche 50cl............................ 
Hoa blanche 1L................................ 
Hoa blanche pichet 1.5L.................. 

bIères pression

500FR
550FR
600FR

750FR

SODA En canette 33 CL 
Coca, coca 0, Sprite, Schweppes
tonic................................................. 

JUS en canette 33cl ROTUI
Mangue, ananas............................... 
Jus de fruits frais (de saison)............

400FR

400FR
900FR

LIMONADE HOA 33 CL 
“Hoa Taporo”...................................
“Hoa Re’a” (gingembre).................. 780FR

750FR

1050FR
1950FR
2750FR

700FR
1050FR
1950FR
2750FR

lES sPIRITUEUX 5CL
Gin Hotu .......................................................................................................................

Vodka Vaimana ............................................................................................................
.
Rhum blanc agricole Manutea 50 ...............................................................................
 
Rhum brun agricole Manutea vanille 45° .................................................................... 
.
Rhum brun Manutea VSOP 41° ....................................................................................

Liqueur Avatea coco vanille .........................................................................................
Liqueur Moorea ............................................................................................................
(gingembre, ananas, litchi, coco)
Crème Vahiné vanille....................................................................................................

800FR

800FR

400FR

850FR

1250FR

500FR

1750FR

600FR

bIères HOA
bières bouteilles
Hoa triple gingembre “Toru” 33cl..... 
Hoa India Pale Ale “IPA” 33cl...........
Hoa “Éphémère” 33cl......................

980FR
980FR
980FR

lES LIQUEURs 6CL



MERCI POUR VOTRE VISITE


