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NOS bURGERS

NOS pâtes et risotto

OÌ coco burger�Frites��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Oignons caramélisés, steak haché 170g, mayonnaise gravy, salade

Cheese burger OÌ coco�FriteS�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Oignons caramélisés, steak haché 170g, mayonnaise gravy, fromage à raclette,
lardons, salade

Fish burger OÌ coco�FriteS�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Thon blanc, gingembre confit, tomate, salade, sauce tartare

Spaghetti à la bolognaise�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Spaghetti, oignons, carottes, herbes de Provence, viande de bœuf hachée

Penne pesto au basilic et légumes��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Penne, oignons, courgettes, aubergines, tomates, parmesan, pesto au basilic

Risotto au| asperges verteS������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Riz à risotto Arborio, asperges vertes, parmesan, huile au basilic

Salade chèvre miel������������������������������������
Toasts de chèvre, salade verte,
carottes, tomates, concombre,
oignons, pommes, noix de pécan
et gésiers

Salade végétarienne���������������������������������
Courgettes, aubergines grillées,
tomates, concombre, salade verte,
billes de mozzarella, vinaigrette
balsamique    

NOS burgerS, PâTES et salades

Salade César au thon blanc 

ou au poulet pané����������������������������������������
Thon blanc ou poulet pané, salade
verte, œuf, bacon, tomates, sauce
César et croutons 

Salade Moo���������������������������������������������������
Mi-cuit de thon blanc, crevettes de
Opunohu, copeaux de coco, chou
rouge, tomates, oignons, salade verte,
papaye verte, vinaigrette au curcuma
frais

ÍÌÏÊFR

ÌÌÊÊfr

ÌÐÊÊfr

ÌÒÏÊFR

nos salades

ÌÍÏÊFR

ÌÐÏÊFR ÌÎÊÊfr 

ÌÊÊÊfr

 ÌÌÊÊfr

ÍÎÊÊFR

Pain aux 5 graines fait maison
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Tartare de bœuf traditionneL���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Filet de bœuf, oignons blancs, câpres, cornichons, tomates, jaune d’œuf, 
moutarde, sauce anglaise, sauce tomate

Magret de canard���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Garniture et sauce au choix

Filet de bœuF��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Sauce et garniture au choix

Filet de bœuf RossinI�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Filet de bœuf, escalope de foie gras poêlée, sauce et garniture au choix

Entrecôte de bœuf [U BLEU D![UVERGNE����������������������������������������������������������������������������������������������������������
Entrecôte, tomates, bleu d’Auvergne

Entrecôte de bœuf���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Sauce et garniture au choix

Cuisse de canard confite maison� pommes de terre rissolées������������������������������������������������������������ 
Cuisse de canard, pommes de terre

Poulet fafa� ri� au jasmiN������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Cuisse de poulet désossée, ail, gingembre, oignons, fafa, crème, lait de coco frais

Croustillant de mi�cuit de thon rouge����������������������������������������������������������������������������������������������������������
Thon rouge, feuilles de riz, wakamé, gingembre confit, salade, tomates, concombre,
chou rouge

Fish and Chips������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Thon blanc, panure au panko, frites, sauce tartare

Crevettes locales au curr}� ri� au jasmin��������������������������������������������������������������������������������������������������
Crevettes, sauce curry, riz au jasmin

Filet de Haura sauce au vin blanc��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Filet d’espadon, crème, oignons, vin blanc

Nos VI[NDES

ÎËÊÊFR

ÍËÊÊFR

ÍÍÏÊFR

Nos POISSONS

ÌÐÊÊFR

ÌÓÏÊFR

ÌÎÊÊFR

ÌÐÊÊFR

ÍÏÊÊfr

ÍÌÊÊfr

ÎÌÊÊfr

ÍÍÏÊfr

ÌÏÏÊFR

nOS VIANDES ET NOS POISSONS
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Poisson cru traditionnel au lait de coco�����������������������������������������������������������������������������������������������������
Thon rouge, concombre, oignons, tomates, carottes et lait de coco frais

Sashimi de thon rouge� sauce au Rea Tahiti��������������������������������������������������������������������������������������������������
Thon rouge, salade verte, carottes, sauce huitre, moutarde, huile de tournesol,
curcuma frais

Carpaccio de bœuf� huile de truffe et foie gras poêlé���������������������������������������������������������������������������
Filet de bœuf, parmesan, noisettes, foie gras poêlé, tomates, oignons, huile de
truffe 

Carpaccio de thon rouge à l!ItaliennE������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Thon rouge, tomates, oignons, concombre, olives noires, parmesan, huile au basilic

Poisson fumé maison et pickles de fruits e|otiques��������������������������������������������������������������������������������
Haura et fruits exotiques

Foie gras mi�cuit maison� pain brioché       �����������������������������������������������������������������������������������������������������

Tataki de thon rouge� praliné au| noi| et légumes croquanTS����������������������������������������������������������
Thon rouge, carottes, concombre, salade, chou rouge, sauce soja, miel, citron et
feuilles de riz, noix

OÌ Coco raw fish�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Thon rouge, wakame, noix de pécan, fruits exotiques, oignons, tomates, lait de coco
frais, doritos

Nos spécialités et menu enfant

Nos spécialités

ÌËÊÊfr

ÍÒÏÊfr

ÌËÊÊfr

ÌÍÏÊfr

ÌÎÏÊfr

ÌÌÊÊfr

ÍËÊÊfr

ÌÑÏÊfr

Plat� dessert�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������

Steak haché 170g ou filet de thon blanc grillé
Riz ou frites
2 boules de glace au choix
1 sirop au choix

ËÓÏÊfr

Menu enfant

[ emporter ÿ Couverts� serviette et barquette��������������������������������������������������������������������������������������� ÌÊÊfR
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nOS SAUCES ET GARNITURES

Sauce porto........................................ 400FR

Sauce au bleu..................................... 350FR

Sauce au vin blanc............................. 400FR

Sauce poivre....................................... 300FR

Sauce forestière................................. 300FR

Sauce à l’ananas................................ 300FR

Purée à l’huile de truffe..................... 750FR

Légumes poêlés................................. 700FR

Salade de crudité............................. 550FR

Riz...................................................... 350FR

Frites de pommes de terre................ 500FR

 

Sauce tartare.................................... 200FR

Sauce curry....................................... 250FR

Sauce miel......................................... 350FR

Sauce sashimi................................... 200FR

Sauce César..................................... 200FR

NOS sauces

NOS garnitures Les allergènes
Gluten

Arachide

Crustacé

iNDIQUés sur 

chaque plat

Végétarien
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Les DESSERTS

COCO
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Sunday Oreo.........................................................................................................................................................................
Glace vanille, chantilly, brisure d’Oreo

Exotic Bowl ..................................................................................................;.....................................................................
Salade de fruit, sorbet passion, crumble coco, chantilly

Tiramisu ................................................................................................................................................................................
Crème mascarpone, biscuit cuillère, sirop café, cacao

CAFé gourmand...................................................................................................................................................................
Macaron framboise, macaron pop corn/caramel, chou coco passion, brownie, 
cookie caramel/cacahuètes, guimauve vanille enrobée de chocolat noir 

crème brûlée......................................................................................................................................................................
Crème brûlée vanille de Tahiti et parfum du jour, financier

Tarte citron Meringuée.................................................................................................................................................
Tarte citron, crumble amande, sorbet corossol

Po’e banane..........................................................................................................................................................................
Po’e banane, glace coco, crumble coco, lait de coco frais

Profiteroles.......................................................................................................................................................................
Profiterole avec sa glace vanille, crumble amandes, chantilly, 
Sauce au choix : chocolat, caramel ou exotique

Trianon ................................................................................................................................................................................
Trianon chocolat/praliné, crumble amandes, glace vanille

Sorbet / glace..................................................................................................................................................................
Passion, citron, ananas, corossol, mangue, vanille, coco, chocolat
Supplément chantilly...........................................................................................................

Chocolat.............................................

Nutella     ............................................

Exotique..............................................

Gaufre        ...........................................................................................................................................................................

Nos DOUCEURS

995fr 

990fr

900fr 

1500fr

1500fr

1500fr

1500Fr

1500FR

Sucre....................................................

Chantilly...............................................

Caramel...............................................

950FR
 950FR
950FR

 600FR
 700FR
900FR

1600Fr

350Fr

150FR



crevetteS tempuraS             �������������������������   ÌÌÊÊfr

Poulet Nashville���������������������������������������������   ËÒÊÊfr

Calamar citron poivre       ��������������������������   

Frites�������������������������������������������������������������������    ÐÊÊfr

Stick mo��arell[       �����������������������������������   ËÊÊÊfr

Yakitori��������������������������������������������������������������   ÌÍÊÊfr

tapas et happy hour

HAPPY HOUR

Toutes nos bouteilles d'alcool sont servies avec une bouteille de soft de 1,5L ou une brique
de 1L de jus ou 4 canettes de soft.

Tous nos tarifs sont nets, service compris.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.    

lES T[P[S

De 17h30 à 18h30

à partir de 17H30

ËÏÊÊfr

33cl 50cl Pichet 1,5 L

500FR 700FR 2000FR

sur les cocktails sans alcool & les cocktails signatures

lES cocktails

lES bieres pressions

750FR 1200FR

Manuia

ü
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Jus en canette ÍÍcl���������������������������������������
Rotui mangue, Rotui ananas, HI-C
pomme pêche, HI-C orange

Thé glacé������������������������������������������������������������
Thé, citron, sirop de pêche

C[Fé glacé���������������������������������������������������������

lES softs

Jus de fruits frais �de saison� �����������������

Milkshake ���������������������������������������������������������
Coco, vanille ou chocolat

Monster�������������������������������������������������������������

Red bull ÌÏcl��������������������������������������������������� 

Soda bouteille Ë�ÏL ���������������������������������������
Coca, Sprite

Les softs ET MOCKTAILS

Les boissons chaudes
Expresso, décaféiné.......................... 
Café allongé, décaféiné allongé...... 
Thé.....................................................
Café au lait.......................................
Double expresso ...............................
Cappuccino.......................................

Sirop���������������������������������������������������������������������
Grenadine, menthe, fraise, bleu
lagon, pêche, orgeat

Soda en canette ÍÍcl ����������������������������������
Coca, Coca zéro, Schweppes tonic,
Sprite, Orangina

Les eau| plates
Eau Royale 1L....................................
O’ Tahiti 1L......................................... 

Les eau| ga�euseS
Okipik 1.25L........................................ 
San Pellegrino 75cl............................ 

Jus Rotui en brique ËL������������������������������������
Mangue, ananas, papaye passion

Tamari punch
Jus d’ananas frais, jus de papaye
passion, sirop de grenadine

Haapiti
Jus d’ananas, jus de mangue, jus de
citron, sirop de vanille

Hauru lagoon
Sirop bleu lagon, jus d’ananas frais,
limonade

Maev[
Jus d’ananas frais, limonade, sirop de
grenadine

LES MOCKT[ILS�������������������

ÎÊÊFR

ÎÊÊFR

ÎÊÊFR

ÒÊÊFR

ÑÏÊFR

ÓÊÊFR

ÓÊÊFR

ËÌÊÊFR

ÓÏÊFR

ÒÊÊFR

ÏÊÊFR
ÏÏÊFR

ÐÊÊFR
ÑÊÊFR

ÍÊÊFR
ÎÊÊFR
ÎÊÊFR
ÎÏÊFR
ÎÏÊFR
ÏÊÊFR

ÓÏÊFR
ü
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COCKTAILS SIGNATUREs.........................................................................

 Mooz sunset
Tequila, liqueur coco vanille, sirop de grenadine, jus d’ananas frais

 

Tiahura lagoon
Vodka rasberry, liqueur lagoon blue, jus de citron, limonade

 

Pina colada
Rhum blanc, liqueur coco vanille, glace coco, jus d’ananas

 
Chichi

Vodka, liqueur coco vanille, glace coco, jus d’ananas
 

Mai Tai Roa
Rhum blanc, rhum jamaïcain, jus de citron, triple sec, jus d’ananas, sirop de grenadine

 

Mai Tai aie aie aie
Rhum blanc, rhum ambré, jus de citron, triple sec, liqueur litchi, jus d’ananas, sirop de

grenadine

 

Original Mai Tai
Rhum blanc, rhum ambré, triple sec, jus d’ananas, jus de citron, sirop d’orgeat

  
Long island

Rhum, tequila, vodka, gin, triple sec, jus de citron, Coca

 

Miti
Gin, liqueur bleu lagon, jus de citron, limonade

Frozen Margarita (classique, fruit de la passion ou mangue)
Tequila, triple sec, jus de citron

 

 

cOCKTAILS SIGNATUREs

1900FR*
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 E|presso Martini
Vodka, café, liqueur de café, liqueur de vanille

Planteur punch
Rhum blanc, rhum ambré, jus de citron, jus d’orange, jus d’ananas, sirop d’orgeat

Daiquiri �classique ou vanille�
Rhum Cubain, jus de citron, sirop de sucre de canne

Negroni
Martini rouge, Campari, Gin

[méricano
Martini rouge, Campari, eau gazeuse

Tequila Sunrise
Tequila, jus d’orange, sirop de grenadine

Toblerone
Vodka, liqueur de café, liqueur de noisette, crème liquide

COCKTAILS CLASSIQUES

cOCKT[ILS CL[SSIQUES�������������������������������������������������������������������

 Ti punch
Manao blanc, jus de citron, sucre de canne

 Caïpirinha
Cachaça, jus de citron, sucre de canne

 Caïpirowska
Vodka, jus de citron, sucre de canne

BÏÌ
Grand Marnier, Bailey’s, liqueur café

cOCKT[ILS CL[SSIQUES�������������������������������������������������������������������

ËÎÊÊFR 

ËÓÊÊFR
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lES BIERES ET LES VINS

lES BIERES
Bières pression
Hinano blonde, blanche ou ambrée
33cl..................................................
40cl.................................................
50cl.................................................
Pichet 1.5L....................................... 
Girafe 3.5L......................................
Triton 5L........................................... 

lES VINS

33cl...................................................
50cl...................................................

Manuia

Bières bouteilles ÍÍCL 
Hinano 
Blonde, blanche, ambrée, IPA,
superdry............................................
Tabu 
Vodka, Mojito, lemon........................
Heineken...........................................

33cl.................................................... 
40cl...................................................
50cl................................................... 
Pichet 1.5L......................................... 
Girafe 3.5L........................................ 
Triton 5L.............................................

Panaché et monacO

VINS BL[NCS

    VERRE

     15CL

Bouteille 

         75CL       

Gérard Bertrand Héritage BIO, chardonnay............................................. ÒÒÊfr ÎÎÊÊFR

Tariquet Premières Grives......................................................................... ÒÒÊfr ÎÎÊÊfr

Saint Clair Malborough, sauvignon........................................................... ÓÌÊFR ÎÐÊÊFR

Latour Macon-lugny les Genièvres, chardonnay....................................... ÐÐÊÊFR

vins rouges

Château La Verrière, Bordeaux supérieur, merlot et cabernet................ ÒÐÊFR ÎÍÊÊFR

Villebois, pinot noir................................................................................... ÓÐÊFR ÎÒÊÊFR

Jaboulet , Crozes-Hermitage Les Jalets BIO, syrah.................................. ÐÑÊÊFR

Vins rosés

Château Saint Martin, Rosé & Roll........................................................... ÒÎÊfr ÎÌÊÊFR

MIP, rosé de Provence.............................................................................. ÏÑÊÊFR

ChampagNE

A. D Coutelas Brut origin.......................................................................... ÌÒÊÊFR ËÎÊÊÊFR

ÐÊÊfr
ÑÏÊfr
ÓÊÊfr

ÌÌÊÊfr
ÎÌÊÊfr
ÐÌÊÊfr

ÐÊÊfr
ÑÏÊfr
ÓÊÊfr

ÌÌÊÊfr
ÎÌÊÊfr
ÐÌÊÊfr

ÑÊÊFR

ÒÏÊfr
ÒÏÊfr

ÐÊÊfr
ÓÊÊfr

COCO
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LES RHUMS Ïcl

Whiskies Tennesse

Jack Daniel............................................................................................... ÒÊÊFR ÓÏÊÊFR

Jack Daniel honey.................................................................................... ÓÊÊFR ËÊÊÊÊFR

Jack Daniel gentleman............................................................................ ËÊÊÊFR ËÌÊÊÊFR

Blancs

Manao (Polynésie).................................................................................... ÓÊÊFR ËÊÊÊÊFR

Cachaça Leblon (Brésil)...........................................................................  ÓÏÊFR ËËÊÊÊFR

Flor de cana (Nicaragua)......................................................................... ËÊÊÊFR

Ambrés

Havana especial (Cuba)........................................................................... ÒÊÊFR ÓÏÊÊFR

Myer’s (Jamaique)..................................................................................... ÓÊÊFR ËÊÊÊÊFR

Manao paille (Polynésie)........................................................................... ÓÏÊFR ËËÊÊÊFR

Manutea 42° (Polynésie)..........................................................................  ÓÏÊFR ËËÊÊÊFR

Manutea vanille (Polynésie)...................................................................... ËÌÏÊFR ËÎÊÊÊFR

Mount Gay XO (Antilles)........................................................................... ËÐÏÊFR

wHISKIES ECOSS[IS

Cutty Sark............................................................................................... ÑÏÊFR ÒÏÊÊ fr

Chivas..................................................................................................... ËÌÊÊFR ËÍÏÊÊ fr

Aberlour.................................................................................................. ËÐÏÊFR

Les vodkas ÏCL

lES APERITIFS, vodkas, rhum et whiskies

lES [PERITIFS
Pastis 4cl ...........................

Martini rouge 6cl ...............

Martini blanc 6cl ...............

Ricard 4cl...........................

Campari 6cl....................... 

Les whiskies Ïcl

ËÊÊÊFR

ËËÊÊfr

ËÊÊÊFR

ËÊÊÊFR

ËËÊÊfr

wHISKIES iRL[ND[IS

Jameson................................................................................................. ËÊÊÊFR ËÌÊÊÊFR

Poliakov........................

Absolut.........................

Absolut rasberry...........

Vaimana (Polynésie)..... 

ÐÏÊfr

ÑÊÊFR

ÑÏÊFR

ÒÊÊFR

ÑÊÊÊfr
ÒÊÊÊFR

ÒÏÊÊFR

ÓÊÊÊFR

           Verre Bouteille

70 CL
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LES DIGESTIFS 5cl
Eaux de vie
Masseney poire william’s ou framboise sauvage.......................................................... 
Cognac
Remy Martin VSOP........................................................................................................
Armagnac
Tarriquet VSOP.............................................................................................................. 
Calvados
Masseney calvados vieux.............................................................................................. 

LES LIQUEURS 6CL
Avatea coco vanille.......................................................................... 400FR

Moorea liqueur litchi ou gingembre.......................................................... 500FR 6000FR

Crème Vahine vanille................................................................................ 600FR 7000FR

Malibu........................................................................................................ 700FR 8000FR

Kalhua........................................................................................................ 850FR 9000FR

Get 27....................................................................................................... 900FR 9500FR

Get 31…...…………………………………..….………….………………………………………………….. 950FR 10000FR

Bailey’s (bouteille 1L) ……….....….………….…………………………………………………….... 1000FR 13500FR

Amaretto Disaronno.................................................................................. 1000FR 11000FR

Frangelico………………………………..….………….………………………………………………...... 1100FR 12500FR

Cointreau.……………………………..….………….…………………………………………………….... 1350FR

Grand marnier........................................................................................... 1450FR

El Jimador silver........................................................................................ 900FR 9500FR

Beefeater.................................................................................................. 750FR  8500FR

Hotu (Polynésie)........................................................................................ 800FR 9500FR

Bombay saphire (Angleterre).................................................................... 900FR 11000FR

Citadelle (France)..................................................................................... 1150FR 13500FR

TEQUILA 5CL
           Verre Bouteille

70 CL

Citadelle (France)..................................................................................... 

Tequila, GINS,digestifs et liqueurs

LES GINS 5CL

1000FR

 1750FR

1250FR

1100FR

COCO
2
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